Zebra

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

Super ciasto. Jest pyszne i bardzo tatwe nawet dla
poczatkujacych.

IloS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- biata oranzada - 1 szkl.

- oliwa - 1 szkl.

- maka - 3+2 tyzki szkl.

- cukier - 1 szkl.

- jajka - 5 szt.

- kakao - 2 tyzka(i)

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- cukier waniliowy - 1 op.

Etapy przyrzadzania:

1.

Jajka utrze¢ z cukrem (zrobi¢ kogel mogel), potem dodawac¢ na przemian make
(wymieszang z proszkiem do pieczenia), oranzade i oliwe - okoto 3-4 zmiany. Po
wymieszaniu podzieli¢ mase na dwie réwne czesci - do jednej czesci dodac 2 tyzki maki,
a do drugiej kakao. Masy wlewaé¢ na przemian (po okoto 3 tyzki) do tortownicy
wysmarowanej uprzednio mastem i posypanej butkg tarta.Piec okoto 1 godziny w
temperaturze 160 stopni C przez 15 min, a nastepnie 180 st. Pod koniec planowanego
czasu ciasto sprawdzic patyczkiem, jesli bedzie suchy mozna odstawi¢ do wystudzenia.
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