Czekolada po irlandzku

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

cos$ pysznego

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 15 PLN

Potrzebne skiadniki:
- gorzka czekolada - 20 dag

- mleko - 11|
- cukier - 3 tyzka(i)
- laska wanilii -

irlandzka whiskey - 100 ml
miod - 2 tyzka(i)

Smietana kremdéwka - 15 dag
widrki czekolady -

Etapy przyrzadzania:

1. Czekolade siekamy. Podgrzewamy 200 ml.mleka, wktadamy czekolade i podgrzewamy

mieszajac trzepaczkg, az czekolada sie rozpusci w mleku. Rdzen i laske wanilii
Laske usuwamy. Do  mleka wlewamy czekolade,
dodajemy cukier, mieszamy. Doktadamy midd i whiskey. Smietanke kremoéwke ubijamy
rozlewamy do czterech nagrzanych szklaneczek.
Przykrywam warstwg bitej Smietany. Dekorujemy wiérkami czekolady.

gotujemy w pozostatym mleku.

na sztywno. Goracq czekolade

Smacznego!

Jak podawac?
natychmiast po przyrzadzeniu
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