Babka cytrynowo serowa

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

pyszana

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- cukier waniliowy - 1 op.

- kisiel cytrynowy - 1 op.

- jaja - 3 szt.

- cukier - 200 g

- margaryna - 150 g

proszek do pieczenia - 4 tyzeczka(i)
waniliowy serek homogenizowany - 250 g
sok z cytryny -

- ttuszcz -

- butka tarta -

Etapy przyrzadzania:

1. Jajka ubi¢ z cukrem, doda¢ margaryne, miksowa¢ dodajac po tyzce make zmieszang z
proszkiem do pieczenia i Kisielem. Nastepnie doda¢ serek, Cukier wanilinowy i sok z
cytryny. Ciasto wyltozy¢ do wysmarowanej i wysypanej tartg butkg formy. Piec 50 minut
w temp. 180&#186;C. Posmarowac polewg cytrynowa.
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