Makaron z bazylig

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Domowy makaron z bazyliag

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- makaron - 35 dag

kostka rosotowa z kury - 1 kostka(i)
rozmiekczone masto - 7 dag

woda gazowana - 60 ml

Swieza bazylia - 12 lisci

sol, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Makaron gotowacé w 3 litrach osolonej wody przez 5 minut.

W miedzyczasie na duzej patelni rozpusci¢ masto, doda¢ pokruszona kostke rosotowa,
wode gazowang i mieszac wszystko przez 30 sekund.

Doda¢ posiekang bazylie. Makaron odcedzi¢, wrzuci¢ na ptelnie i delikatnie wymieszac¢ z
sosem.

Posoli¢, popieprzy¢ i natychmiast podawac.
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