Torcik z brzoskwiniami

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

torcik

- s - > -

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- maka pszenna - 17 dag

- jajka - 5 szt.

- cukier puder - 20 + 2 tyzki dag

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- sOl -

$mietana - 1/2 |

brzoskwinie - 1 puszka(i)

zelatyna - 2 tyzeczka(i)

cukier waniliowy -

Etapy przyrzadzania:

1.

Z6ttka zmiksowac z cukrem pudrem na puszystg mase

Biatka ubi¢ ze szczypta soli na sztywng piane

Potaczy¢ z masqg zottkowaq,

4. Make wymiesza¢ z proszkiem do pieczenia, przesia¢ do ciasta, catos¢ delikatnie
wymieszac tyzka. Totrownice nattusci¢, obsypa¢ maka, wlac¢ ciasto, piec ok 25 min w
temp 180 C, ostudzic, przekroi¢ na 2 krazki
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Smietane ubi¢ z 2 tyzkami cukru pudru oraz cukrem
waniliowym

Zelatyne rozpuséci¢ w matej iloSci goracej wody, potaczyé ze $mietang. Brzoskwinie
odsaczyc z zalewy, potowe odtozy¢, reszte pokroi¢ na kawatki, doda¢ do kremu

Krazki ciasta przetozy¢ potowg kremu, resztg posmarowac wierzch i boki tortu,
udekorowac brzoskwiniami
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