Orzechowa bomba

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

ciasto

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 10 dag

- maka ziemniaczana - 10 dag

- cukier - 13 dag

- jajka - 7 szt.

- midd - 2 tyzka(i)

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
skorka starta z 1/2 cytryny -
masto - 5 dag

sol -

migdaty - 10 dag

orzechy wioskie - 10 dag
cukier puder - 1 tyzka(i)
konfitury morelowe - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Jajka utrze¢ z cukrem na parze

2. Doda¢ szczypte soli i midd, zmiksowac na jednolitg mase, dodac skdérke cytrynowgq, a na
koniec oba rodzaje maki przesine razem z proszkiem do pieczenia i miekkie masto.

Tortownice nattusci¢, wytozy¢ ciasto, piec ok 20 min w temp 180 C, ciasto ostudzi¢
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Wierzch i boki tortu posmarowac konfiturg morelowq, orzechy i migdaty posiekac,
zarumieni¢ na suchej patelni, wymieszac z cukrem pudrem, posypac tort
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