KURCZAK Z CYTRYNA I FETA

Przepis dodany przez uzytkownika robaczek

Smacznego

Czas przygotowania: 70 minut
Ilo$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

- cytryna - 600 g

- oliwa - 300 ml

- nozki z kurczaka - 8 sztuk szt.
- feta - 8 kawatkow

- cebula - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. wtozy¢ cytryne do plastikowego pudetka, wrzuci¢ sél i zostawi¢ na 12 godzin. Nastepnie
pogotowac przez 5 minut. Cytryne mozna przechowywac w oliwie przez 3 tygodnie.

na patelnie wlac oliwe i wrzuci¢ kurczaka. Jak sie zarumieni wrzuci¢ cebule i cytryne i
kawatki sera. SmazycC przez 5 minut. Podawac z ryzem lub ziemniakami

Strona 1/1



