Papryczki chilli nadziewane serem kozim

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Papryczki chilli nadziewane serem kozim

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Papryczki chilli &#8226; Twarozek kozi naturalny &#8226; Twarozek naturalny z mleka
krowiego - |,

- &#8226; Swieze ziota (np. estragon, bazylia) &#8226; Czosnek, sdl, pieprz &#8226; -

- Oliwa z oliwek extra virgin -

Etapy przyrzadzania:

1. Papryczki umy¢, wydrazyé gniazda nasienne i pestki, zblanszowaé we wrzatku kilka
minut. Twarozek kozi wymieszac¢ z krowim. Posoli¢, popieprzy¢, doda¢ 2- 3 zmiazdzone
zgbki czosnku, dodal posiekane ziota. NapetniaCc papryczki nadzieniem. Utozy¢ na
potmisku, zalac oliwg. Posypac siekanymi ziotami.
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