Babeczki z budyniem i owocami

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

o, . Babeczki z budyniem i owocami

-

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 szklanki maki krupczatki, 15-20 dag masta lub margaryny -
- 2 z6ttka, 2/3 szklanki cukru pudru. -

- Nadzienie - opakowanie budyniu waniliowego -

- 1,5 szklanki mleka, 25 dag sezonowych owocéw -

- opakowanie galaretki owocowej, ttuszcz do foremek. -

Etapy przyrzadzania:

1.

PosiekaC nozem wszystkie skfadniki ciasta jak na kruszonke, a nastepnie zagniesc,
zawing¢ w folie i wstawi¢ na 30 min do lodéwki. Schtodzone ciasto podzieli¢ na pét, z
kazdej czesci uformowaé watek o Srednicy okoto 3 cm, pokroi¢ na plasterki rownej
grubosci i wylepié nimi wysmarowane ttuszczem foremki do babeczek. Utozy¢ foremki
na blasze i wstaW|c do goracego piekarnika /ok. 220°C/ na 15-20 min. Upieczone na
ztoty kolor wyjac i utozyc do gory dnem na stolnicy, a gdy przestygna, wyjacé babeczki
lekko uderzajac trzonkiem noza w dno foremki. Przyrzqd2|c budyn wedtug przepisu na
opakowaniu i lekko ostudzi¢. Owoce umyc i osaczy¢.

Wystudzone babeczki na pét godziny przed podaniem napetni¢ budyniem, na wierzchu

utozy¢ owoce i pola¢ tezejacq galaretkg /przygotowang z 2/3 wody podanej w przepisie
na opakowaniu/, wstawi¢ na godzine do lodowki.
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