Tort Smietankowy

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

tort

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- jajka - 8 szt.
- cukier - 35 dag
maka - 20 dag

masto - 10 dag
twarozek - 40 dag
Smietana - 1/2 |
cukier waniliowy -
zelatyna - 4 tyzka(i)
sok z cytryny -
skorka z cytryny -

Etapy przyrzadzania:

1.

Zottka utrzeé na parze, az masa zgestnieje

Masto roztopi¢, ostudzié

Roztopione, ostudzone masto dodac do zéttek, wymieszaC. Make przesia¢ bezposrednia
na mase z zottek

Z biatek ubi¢ sztywng piane

5_ Piane wilozy¢ na make, ostroznie wymieszaé wszyskie sktadniki, ciasto przetozy¢ do
posmarowanej ttuszczem tortownicy, piec ok 35 min w temp 180 C, gdy ostygnie
przekroi¢ na 3 krazki
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Schtodzong $mietane ubi¢ z cukrem waniliowym

Zelatyne rozpusci¢ w kilku tyzkach wrzatku, twarozek wymieszac ze skoérka i sokiem z
cytryny i zelatyng, potaczy¢ ze Smietang

Krazki ciasta posmarowac kremem, ztqczyC razem, lekko przyciskajaé, reszta kremu
posmarowac boki tortu i ozdobi¢ wierzch, wstawi¢ do lodéwki na 3-4 godziny
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