Szarlotka

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

7)
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3 szklanki maki -

- 25 dag margaryny -

- 2 z6ttka -

- 1 jajko -

- &#190; szklanki cukru pudru -
- 2 tyzki Smietany -

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia -
- 2 budynie waniliowe -

- 3 szklanki mleka -

- 1 kg jabtek -

- cukier puder -

Etapy przyrzadzania:

1. Make zagnies¢ z margaryng, zottkami, jajkiem, cukrem pudrem, smietang i proszkiem
do pieczenia. RozdzieliC na dwie czesci. Jedna czesC roztozyC na wysmarowanej
ttuszczem prostokatnej formie o wymiarach 25 na 36 cm, a drugg czesSC schtodzi¢ w

lodéwce.

Na ciescie utozy¢ pokrojone w 6semki jabtka.

2 &#189; szklanki mleka zagotowaé. W pozostatym mleku rozmieszac budynie i wla¢ do
gotujacego sig mleka, mieszajac gotowac ok. 2 minuty. Goracy budyn wylaé¢ na jabtka.

Nastepnie zetrze¢ drugq czesc ciasta.

Ciasto wiozy¢ do piekarnika nagrzanego do 180 °C. i piec okoto 45 minut. Ostudzic i

posypac¢ cukrem pudrem.

Smacznego.
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