FALE DUNAJU

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo smaczne ciasto

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- maka - 2 szkl.

cukier puder - 1 szkl.

margaryna - 1 kostka(i)

proszek do pieczenia - 3 tyzeczka(i)
amoniak - 1 szczypta(y)

cukier waniliowy - 1 op.

- jajka - 5 szt.
- kakao - 2 tyzka(i)
- mleko - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

Zébttka rozetrze¢ z margaryng i cukrem.Biatka ubi¢ na sztywng piane. Do utartej masy
dotgczy¢ make z proszkiem do pieczenia i bakalie.Ciasto podzieli¢ na dwie czesci. Jedng
wlac na blache - wyréwnaé, do drugiej potowy dodac kakao i mleko. Wymieszac i wylac
na ciasto biate- wyréwnac.Na wierzch kfas¢ 8-ki jabtek i piec.

Masa:

Szklanke mleka zagotowaé, do drugiej szklanki mleka wsypa¢ 2 tyzki maki
ziemniaczanej i 2 tyzki maki pszennej, cukier waniliowy,3/4 szklanki cukru i zéttko.
Wymieszac i zala¢ na gotujgce sie mleko,gotowac az zgestnieje.Osobno utrze¢ kostke
masta i dodawac¢ ugotowany krem. Utrze¢ na pulchng mase. Mase wytozy¢ na placek
ostudzony. Wierzch pola¢ polewg czekoladowa.
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