Fondue z wotowing i pieczarkami

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne fondue.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 1/2 kg poledwicy wotowej -

- 1/2 kg matych Swiezych pieczarek -
- 1/2 kg ttuszczu kokosowego -

- Ciasto: -

3/4 szklanki maki -

- 1 jajko -

1/8 litra wody -

sOl i szczpyta ostrej papryki -

Etapy przyrzadzania:

1. Oczyszczam poledwice ze Sciegien i kroje w kostke. Pieczarki czyszcze, myje i dobrze
susze.
Ciasto: wszystkie skfadniki mieszam ze sobg ubijaczkg do piany. W naczyniu do fondue
rozgrzewam tluszcz. Na widelce do fondue nadziewam najpierw poledwice, potem
pieczarki. Pieczarki maczam w ciescie i wszystko razem smaze na ttuszczu.
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