Fondue z sera szwajcarskiego

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne fondue

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 tyzka masta -

- 1 zabek czosnku -

- 35 dag szwajcarsiego ementalera -
- 1/2 litra $mietanki -

- 4 zébttka -

- 40 ml wisniowki -

- sOl i pieprz -

- 1 butka -

Etapy przyrzadzania:

W naczyniu do fondue topie masto, dodaje czosnek roztarty z sola. Do tego dodaje
starty na tarce ser i S$mietanke. Gdy ser sie roztopi, dodaje zéttka i mieszam.
Doprawiam solg i pieprzem, dodaje alkohol. Zagotowuje. Gotuje jeszcze 5 minut. Butke
kroje na kawateczki. Nastepnie kawatek butki nadziewam na specjalny widelec do
fondue i zanurzam w serze.
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