Rozki waniliowe

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

Rozki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 20 dag

- migdaty zmielone - 10 dag
- masto - 15 dag

- cukier - 10 dag

- z0ttka - 2 szt.

- laska wanilii -

- cukier puder - 5 dag

- cukier waniliowy - 1 op.

Etapy przyrzadzania:

1. Masto utrzeé¢ na puszystg mase z dodatkiem cukru.

2. Laske wanilii przekroi¢ wzdtuz, migzsz doda¢ do uartego masta razem z zéttkami i
zmiksowa¢ na jednorodng mase, wsypa¢ make, zmielone migdaty i wymieszaé na
jednorodne ciasto

Z ciasta uformowac trzy watki o Srednicy ok 2 cm, zawingé¢ w folie i chtodzi¢ przez
godzine w lodéwce

4. Wateczki z ciasta pokroi¢ w plasteki o grubosci ok 1,5 cm, zrolowa¢ w mate rozki, utozyc
na nattuszczonej blasze i piec ok 15 min w temp 180 C

5_ Cukier puder wymieszac’,z cukrem waniliowym, jeszcze gorgce upieczone rozki obtoczy¢
w tej miesznce i odstawic¢ do ostudzenia.
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