Toffi -fi

Przepis dodany przez uzytkownika plocia

Toffi -fi

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- biszkopt - 1 szt.
- mleko skondensowane stodkie - 2 puszka(i)

margaryna - 1 kostka(i)
migdaty - 2

migdaty i orzechy wioskie - 2
herbatniki zwykte - 3-4 op.

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

3.

4.

Na poczatku upiec biszkopt.

Nastepnie gotowac puszki mleka skondensowanego przez 3 godziny. Po ugotowaniu
ostudzié.

Kostke margaryny(nie dawa¢ od razu po wyjeciu z lodéwki) tylko troche odczekaé, aby
byta miekka. Ucieramy margaryne z zimnym mlekiem (skondensowanym) i dodajemy
25 dag. ptatkdw migdatowych oraz orzechy witoskie ( w réznej ilosci, jak kto woli).

Wyktadamy na biszkopt krem. Na krem ukitadamy herbatniki namoczone w alkoholu
(mozna nie moczyc¢). Do dekoracji polecam polewe czekoladowa.
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