Babka drozdzowa

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

pyszna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- maka - 50 dag

- 70ttka - 6 szt.

- cukier - 10-15 dag

- laska wanili - 1 szt.

drozdze - 5 dag
masto - 15 dag
rodzynki - 10 dag
sOl - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1.

Make przeS|ac Masto stopi¢. Cukier zemle¢ lub uttuc z wanilig. Rodzynki przebrac
umycC, osuszy¢. Drozdze rozetrzed z tyzka cukru, rozprowad2|c mlekiem, wymleszac Z
kilkoma tyzkami maki. Pozostawi¢ do wyrosniecia. Zéttka ubi¢ z cukrem do biatogci. Do
wyrosnietego rozczynu dodad reszte maki, ubite jajka t tyle mleka, aby powstato geste
ciasto. Dodac¢ odrobine soli, ciasto doktadnie wyrobi¢ tyzka, dodac letnie stopione
masto, wyrabia¢ do chwili, az zacznie ciasto odstawa¢ od tyzki, wymiesza¢ z
rodzynkami. Forme posmarowac¢ mastem, napetni¢ ciastem do potowy wysokosci i
pozostawi¢ do wyrosniecia. Gdy wyrosnie, upiec w temperaturze okoto 150C. Upieczong
babke pozostawi¢ w formie do ostygniecia.
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