Wodzionka inaczej

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

10-15 dag swojskiej kietbasy

1 &#189; kromki chleba (4-5 dniowego)
okoto &#189; litra wody

2 zabki czosnku

wegeta

sol

pieprz

maga

1 tyzeczka smalcu (niekoniecznie)

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 10 PLN

Kalorycznosé: 126 kCal

Potrzebne skiadniki:
- czosnek - 2 szt.
- kietbasa - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Chleb kroimy w kostke, przektadamy do talerza. Czosnek kroimy w drobng kostke,
gnieciemy widelcem, zeby puscit sok i posypujemy kostki chleba. Wode gotujemy,
przyprawiamy i dodajemy kietbase. Gotujemy jeszcze ok. 10 minut na wolnym ogniu.
Nastepnie zalewamy kostki chleba i dodajemy kietbase.

Smacznego!
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