Orzechowa baba

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Smacznego :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne skfadniki:

maka - 3 szkl.

drozdze - 4 dag

cukier - 1/3 szkl.

z6ttka - 3 szt.

masto - 5 dag

skorka z cytryny -

ciepte mleko - 3/4 szkl.
szczypta soli -

orzechy wioskie - 20 dag
przesmazone jabtka - 1 szkl.
sok z cytryny - 1 tyzka(i)

- lukier -

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Drozdze rozmiesza¢ z 1 tyzka cukru, 1 tyzkg maki i cieptym mlekiem, odstawi¢ do
wyrosniecia.

2. Make wymieszac z solg, przesiac.

3. Zottka utrze¢ z cukrem, doda¢ drozdzowy rozczyn, wymieszaé. Mase dodac¢ do maki
wraz z otarta skorka z cytryny, wyrobi¢ gtadkie ciasto. Dodad roztopione masto,
ponownie wyrobic.

4. Orzechy drobno posieka¢, konfiture jabtkowg lekko podgrzac¢, dodac orzechy i sok z
cytryny, dostodzié.

5. Ciasto rozwatkowaé, posmarowaé masg jabtkowo-orzechowg, zwing¢ rolade.

6. Przetozy¢ do nattuszczonej formy z kominkiem, odstawi¢ do wyrosniecia. Kiedy
podwoi swoja objetos¢, posmarowac¢ rozmgconym jajkiem, piec 40 minut w
temperaturze 200 stopni C.
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