Koper wtoski w sosie Smietankowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pomyst na koper w sosie Smietankowym

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 2 gtéwki kopru -

- 1/2 szkl. Smietany -
- 20 ml wermutu -

- 3 dag masta -

- sOl i biaty pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Koper umy¢, odcig¢ koperek, odtozy¢ do dekoracji. Gtdwki przekroi¢ na potéwki, a
nastepnie w cieniutkie plasterki. W garnku roztopi¢ masto, wtozyc koper, zala¢niewielka
iloscig wody, przykry¢ i udusi¢ prawie do migkkosci. Zdja¢ pokrywke, odparowacc
nadmiar ptynu. Dodac smietane i wermut, doprawic solg i pieprzem.
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