Kapusta kiszona zasmazana

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Kapusta kiszona.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1/2 kg kiszonej kapusty -

- 3 dag suszonych grzybow -
- 1 cebula -

- 3 dag smalcu -

- 1 tyzka maki -

Etapy przyrzadzania:
1. Grzyby moczymy i dodajemy do kapusty, nastepnie podlewamy wodg i dodajemy lis¢
laurowy i gotujemy. Grzyby wyciggamy i kroimy w cienkie paski. Koimy w kostke cebule

i rumienimy na ttuszczu. dodajemy make i mieszamy. Rozprowadzamy niewielka iloscig
wody i dodajemy do kapusty. Zagotowujemy. Doprawiamy solg i pieprzem.
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