Tort z kremem mlecznym

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

tort

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jajka - 5 szt.

- cukier - 11 1/2 szkl.

maka - 5 tyzka(i)

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka(i)
maka ziemniaczana - 1/2 tyzka(i)
mleko - 1/2 |

masto - 1 kostka(i)

pomarancze - 2 szt.

olejek rumowy -

- herbatniki -

- listki czekoladowe -

Etapy przyrzadzania:

1.

Biatka ubi¢ z 1/2 szklanki cukru

Dodac¢ proszek do pieczenia, zéttka, maki i wymieszad

W

Wstawic¢ do zimnego piekarnika. Piec 40 min w temp 180 C, ciasto przekroi¢ na 3 krazki

Otrze¢ skorke z pomaranczy, wycisng¢ sok, sok zagotowaé z tyzeczka cukru i odrobing
olejku rumowego, syropem nasgczyc¢ krazki ciasta.

P
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Mleko zagotowac¢ z mastem, reszta cukru i 2/3 skorki
otartej z pomaranczy, ostudzic¢, zmiksowac

Herbatniki poskruszy¢

7. Krazki ciasta posmarowac kremem, ztozy¢ w tort. Tort posmarowac kremem opruszy¢
pokruszonymi herbatnikami, udekorowac listkami czekoladowymi
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