Ciasteczka z polewa mokka

Przepis dodany przez uzytkownika avril

kawowe ciasteczka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3/4 szklanki cukru -

- 12 dag miekkiego masta -

- 2 tyzeczki kawy rozpuszczalnej -
- jajko -

- 10 dag gorzkiej czekolady -

- 1i 1/4 szklanki maki -

- 1/4 szklanki mleka -

- tyzeczka cynamonu -

- pot tyzeczki sodu -

- 1/4 tyzeczki soli -

- polewa: -

- 2 tyzeczki kawy rozpuszczalnej -
- 3 tyzki goracej wody -

- 5 dag gorzkiej czekolady -

- 2 tyzki masta -

- 1,5 szklanki cukru pudru -

Etapy przyrzadzania:

1. Roztopi¢ i ostudzi¢ czekolade. Zmiksowac cukier, ttuszcz, kawe i jajko. Doda¢ wszystkie
sktadniki i wymiesza¢. Uformowac ciastka. Piec w temp. 175 st. C przez 12 minut.
Ostudzi¢. Pola¢ polewa.

2. Polewa: czekolade i masto rozpusci¢. Zdja¢ z ognia. Dodac¢ cukier puder i kawe
rozpuszczong w trzech tyzkach gorgcej wody. Wymieszac na gtadkg pase.
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