Pizza studencka

Przepis dodany przez uzytkownika avril

smaczny full wypas

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ciasto: -

- 30 dag maki pszennej -

- 2 dag drozdzy -

3/4 szklanki wody -

z0ttko -

sol -

wierzch: -

- 25 dag zéttego sera -

- 25 dag pomidoréw -

- 15 dag kietbasy krakowskiej -
- 4 tyzki oleju -

- majeranek, bazylia, oregano -
- sol -

Etapy przyrzadzania:

1.
2.
3.
4

Z podanych sktadnikéw wyrobi¢ ciasto. Odstawi¢ az wyrosnie. Nastepnie doda¢ zéttko i
sol, zagnie¢ i zndw odstawi¢ do wyrosniecia.

Ciasto rozwatkowac¢ na grubos¢ 5 mm, wytozy¢ nim wysmarowang ttuszczem duzg
tortownice. Posmarowac je olejem i ponakiuwac widelcem.

Na ciescie ulozy¢ 2/3 ilosci startego sera, krazki kietbasy, a na nich plasterki
sparzonych i obranych ze skorki pomidoréw. Catos¢ posypac przyprawami.

Przygotowang potrawe pokrppic’ olejem i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika na 20
minut. Po tym czasie posypac resztg startego sera i wstawiC ponownie do piekarnika na
10 minut.
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