Dzem truskawkowy

Przepis dodany przez uzytkownika avril

pyszny dzem z truskawek

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- 1 kg dojrzatych truskawek -
- 60 dag cukru -

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

3.

Dojrzate truskawki przebra¢, doktadnie optukac, wylozy¢ na sito, starannie osaczyd.
Kiedy bedq zupetnie suche, oberwac szyputki, przetozy¢ do ptaskiego rondla.

Przygotowane truskawki zasypaé cukrem, odstawi¢ na pét godziny. Stoiczki i zakretki
wyszorowaé, wyptukac¢ wrzatkiem albo wstawi¢ na kilka minut do rozgrzanego
piekarnika.

Owoce zagotowad, zmniejszy¢ ptomien, gotowaé, od czasu do czasu mieszajgc, az masa
zgestnieje. Goracy dzem przetozyc do stoiczkow, zakrecic wieczka. Po otwarciu
przechowywac w loddwce.
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