Tiramisu

Przepis dodany przez uzytkownika avril

bombowy deser

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- duze opakowanie podtuznych biszkoptéw (400 g) -
- 2 galaretki o dowolnym smaku -

- 2 Danio (400 g) -

- kubek $mietany 30% -

- 1-2 tyzeczek cukru pudru -

- szklanka herbatki owocowej lub wody z sokiem -

Etapy przyrzadzania:

Galaretki zrobi¢ w potowie wody(tzn.0,5 | wrzatku +dwie galaretki), ostudzic.

W tym czasie utozy¢ biszkopty na dnie blachy, nasgczy¢ polewajac tyzeczka kazde
ciastko herbatg lub woda z sokiem.

Ubi¢ schtodzong Smietane, w trakcie dodac¢ cukier puder. Pod koniec ubijania dodawac
stopniowo serki homogenizowane.

1
2
4. Do powstatej masy wlaé schtodzone galaretki. Powinny by¢ w stanie ciektym.
5 Wytozyé potowe masy na nasgczone biszkopty, utozy¢ kolejng warstwe biszkoptéw i
znowu przykry¢ masa.

6 Zostawi¢ do stezenia mozna gore ciasta posypacl startg czekoladg lub roztopi¢ pot
tabliczki w kapieli wodnej a nastepnie przyozdobi¢ w &esy-floresy& i schtodzi¢ w
lodowce.
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