Ciasto jogurtowe

Przepis dodany przez uzytkownika avril

moje wspomnienie z wakacji

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 szklanki maki tortowej -

- pot kostki miekkiej margaryny -
- pot szklanki cukru -

- 2 jajka -

- 20ttko -

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia -
- masa budyniowa: -

- litr mleka -

- 3 budynie czekoladowe -

- masa serowa: -

- pot kostki miekkiej margaryny -
- pot szklanki cukru -

- 4 homogenizowane serki waniliowe -
- 3 jajka -

- biatko -

- budyn $mietankowy -

- wierzch: -

- polewa czekoladowa -

- wiorki kokosowe -

Etapy przyrzadzania:

1. Zagniesc¢ ciasto i wytozyc¢ je na prostokatng blache.

Ugotowac budynie czekoladowe, gorgce wytozy¢ na surowe ciasto i rowno rozsmarowac.
Odstawic do wystudzenia.

Margaryne utrze¢ z cukrem, stale ucierajgc dodawa¢ na przemian serek waniliowy i
z6ttka, nastepnie wsypac budyn Smietankowy i wymieszac.
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4. Na koncu lekko mieszajac potaczy¢ ze sztywng piang z 4 biatek i rowno utozy¢ na
zimnym budyniu czekoladowym.
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Wstawi¢ na 40 min. do piekarnika nagrzanego do 180 stopni C. Po wystygnieciu polac
polewq i posypac widorkami.
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