Pikantna zakaska z pomidora.

Przepis dodany przez uzytkownika Anonim

Potrawa dobra na kazda okazje.

Czas przygotowania: 15 minut
Ilos¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- plasterki sera salami - 6 szt.

- plasterki wedzonej szynki - 6 szt.

- liscie sataty - 6 szt.

- pomidor -

- liscie selera naciowego -

- oliwki lub potowki orzechéw wtoskich -
- posiekane migdaty -

- pomidory - 2 szt.

- mata cukinia - 1 szt.

- mate stodkie cebulki(szalotki) - 3 szt.
- jajka na twardo - 2 szt.

- majonez - 4 tyzka(i)

- koperek posiekany - 1 czubata tyzka(i)
- sél -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Sktadniki satatki(2 pomidory,mata cukinia,3 mate stodkie cebulki szalotki,2 jajka)drobno
kroimy,tgczymy z mojonezem i doprawiamy,by miata wyrazny,lekko pikantny smak.

2_ Na lisciach sataty uktadamy plasterek sera,na nim plaster szynki i porcje satatki.

3. Wierzch przybieramy oliwkami lub potdéwkami orzechéw,a boki czastkami pomidora
posypanymi migdatami.

Jak podawac?
Podajemy zaraz po przygotowaniu.
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