Szarlotka sypana

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Ciasto bez jajek? Oczywiscie! Zachecam do
wyprobowania przepisu na pyszna szarlotke.

Czas przygotowania: 70 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- Maka pszenna - 1 szkl.

- Kasza manna - 1 szkl.

- Cukier puder - 1/2 szkl.

- Proszek do pieczenia - 1 tyzka(i)
- Cynamon - 1 tyzka(i)

- Masto - 1/2 kostka(i)

- Marmolada jabtowa lub jabtka - 1

Etapy przyrzadzania:

1. Wszystkie sktadniki sypkie wymieszac i podzieli¢ na 3 rowne czesci. Tortownice wytozy¢
folig do pieczenia tacznie z brzegami. Na spéd wsypujemy pierwsza czesé¢ produktow
sypkich, nastepnie jabtka. Czynnos$¢ powtarzamy tak, aby na wierzchu znalazty sie
suche skfadniki. Masto zetrze¢ na tarce na grubych oczkach.

Ciasto wktadamy do piekarnika, nastawiamy na 170 stopni i pieczemy przez 60 min.

Uwagi:
W przepisie uzytam jabtek ze stoika 1 I. Jesli macie Swieze owoce potrzebny jest 1- 1 i 1/2 kg.
Jabtka obieramy, wydrgzamy i kroimy w listki, mozna réwniez zetrze¢ na tarce.

Czas przygotowania ciasta wraz z pieczeniem to 70 minut.
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