Szarlotka drozdzowa

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

szarlotka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- maka - 50 dag

- suszone drozdze - 2 torebki
- mleko - 1 szkl.

- masto - 10 dag

- cukier - 15 dag

- migdaty w ptatkach - 150 g
- jabtka - 3 szt.

- cukier waniliowy -

- zapach cytrynowy -

Etapy przyrzadzania:

1. Ciasto: wszystko oprocz masta wyrobi¢. Masto stopniowo i po trochu dodawac do ciasta.
Wyrabia¢, az przestanie sie klei¢ do rgk. Odstawi¢ na dwie godziny. W formie
posmarowanej mastem uktada¢ na przemian ciasto, pokrojone jabtka i znowu ciasto.
Wierzch posypac ptatkami migdatowymi. Piec 30-35 minut w temp. 220 C
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