Likier kawowy

Przepis dodany przez uzytkownika agusia

latwy w wykonaniu

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- spirytus - 500 ml

woda - 500 ml

mleko - 50 ml

mielona kawa - 10 dag
cukier - 50 g

wanilia - 1 laska

Etapy przyrzadzania:

1. Wanilie nalezy drobno posika¢ i razem z kawa zala¢ spirytusem w wyparzonym
gasiorze. Cato$¢ szczelnie zamykamy i pozostawiamy w ciemnym miejscu na tydzien.
Przez ten czas codziennie potrzgsamy naczyniem. Po tym czasie zlewamy ptyn znad
osadu i filtrujemy go przez papierowy filtr do kawy. Nastepnie pozostaty na dnie osad
mieszamy z niewielkg ilosciag wody i odstawiamy na 30 minut. Gdy osad ponownie
znajdzie sie na dnie, zlewamy i filtrujemy ptyn taczac go z resztg nalewki

2_ Pozostatg wode gotujemy z cukrem i tgczymy z nalewkg oraz gorgcym mlekiem. Catosé
porzadnie wstrzgsamy i pozostawiamy na okoto 7 dni. Po tym czasie zlewamy ptyn
zgromadzony nad osadem i filtrujemy go przez papierowy filtr do kawy.
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