Zapiekanki z pieczarkami

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo tatwe i smaczne.:)

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:
- maka - 40 dag
mleko - 4 tyzka(i)
drozdze - 2 dag
cukier - 1 tyzeczka(i)
oliwa - 1 tyzka(i)
peczek dymki -

- jajko - 1 szt.

- zottko - 2 szt.

- pieczarki - 40 dag

- oregano -

- kwasna Smietana - 12 dag
- szynka - 10 dag

- pieprz -

- ser gouda - 5 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Make przesia¢ do miski, zrobi¢ wgtebienie , wsypac pokruszone drozdze.Wlac letnie
mleko,wsypac cukier, wymieszac¢, przykry¢, odstawi¢ na 15 minut.Do zaczynu dodacé
jajko i zottka, wyrobic, odstawi¢ do wyrosniecia.

2_ Pokrojone dymki i pieczarki smazy¢ 5 minut na oliwie, przetozy¢ na papierowy recznik,
osgczy¢ z ttuszczu.Nastepnie wymiesza¢ z kostkami szynki,posiekanym oregano i
Smietang.Przyprawi¢ do smaku pieprzem.

3. Ciasto drozdzowe rozwatkowaé, wycig¢ owalne buteczki, brzegi zawina¢ do $rodka.Butki

wypetni¢ farszem.Blache wylozy¢ pergaminem, umiesci¢ na niej buitki, posypaé serem,
piec 12-15 minut w temperaturze 200 stopni Celsjusza.
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