
Kruszon z szampana
Przepis dodany przez użytkownika Reira

Na specjalne okazje

Czas przygotowania: 2 godziny
Ilość porcji: 5-6
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- Białe wino - 1 butelka 
- Szampan - 1 butelka 
- Likier pomarańczowy (curacao) - 40 ml
- Cukier - 3-4 łyżka(i)
- Cytryny - 3 szt.
- Różowy grejpfrut - 1 szt.

Etapy przyrządzania:

1. Owoce pokroić, wrzucić do szklanego dzbanka, wlać sok wyciśnięty z 2 cytryn, zasypać
cukrem, zalać likierem i odstawić na 2 godziny. Wrzucić lód, wlać szmpan i wino.

Jak podawać?
Z lodem - ilość według własnego uznania.

Uwagi:
Podczas upałów należy odstawić owoce na 2 godziny do lodówki.
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