
Spaghetti "na winie"
Przepis dodany przez użytkownika Milka

Przepis powstal bardzo spontanicznie. Wraz z kolega postanowilismy
ugotowac obiad, zgromadzilismy wszystko co mielismy i oto co
powstalo...

Czas przygotowania: 30 minut
Ilość porcji: 3-4
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- makaron - 300 g
- sos pomidorowy w butelce - 500 ml
- jajka - 3 szt.
- tunczyk w oleju - 3 duze op.
- cebula - 1 szt.
- czosnek - 1 szt.
- kukurydza - 1 mala puszka(i)
- groszek - 1 mala puszka(i)
- oregano -  
- bazylia -  

Przydatne akcesoria:
Garnek, patelnia, deska do krojenia, noz.

Etapy przyrządzania:

1. Po pierwsze nastawiamy wode na makaron. Kroimy cebule w talarki oraz siekamy
czosnek. Otwieramy puszki z tunczykiem i wlewamy olej spod tunczyka na patelnie,
dorzucamy posiekany czosnek. Na takim oleju podsmazamy cebulke. Malutka czesc
cebulki oraz czosnku wrzucamy do wody, w ktorej bedzie sie gotowal makaron. Wode
oczywiscie trzeba posolic. Gdy cebulka zaczyna byc zlocista wrzucamy na patelnie
tunczyka. Wszystko razem podsmazamy przez jakis czas.

2. Nastepnie na patelnie wbijamy jajka. Calosc trzeba mieszac. Gdy jajka sa juz mniej
wiecej sciete (nie calkowicie) wlewamy sos pomidorowy. Dzieki temu iz jajk nie byly
sciete w dalszym etapie smazenia latwo polacza sie z sosem. Wszystko oczywiscie caly
czas mieszamy. 

3. Zapewnie mniej wiecej w tym czasie woda na makaron gotuje sie tak wiec trzeba
makaron tam wrzucic. Gdy makaron bedzie gotowy trzeba go odcedzic. Mozna jeszcze
do odcedzonego dodac troche maselka i postawic na chwile na ogniu, caly czas
mieszajac. Makaron jest juz gotowy :)

4. Na koniec do sosu doajemy kukurydze oraz groszek z puszki. Wszystko przyprawiamy
bazylia i oregano. Jszcze przez troche zostawiamy na gazie mieszajac, tak by wszystko
nabralo smaku. I juz gotowe! Smacznego :)

Jak podawać?
Najlepiej konsumowac w gronie przyjaciol :D
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