Nalewka gruszkowa

Przepis dodany przez uzytkownika ankal1984

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- 1 kg dojrzatych gruszek -
- 5 gozdzikéw -

- po6t laski wanilii -

- 2 cm kory cynamonu -

- 0,3 cukru lub miodu -

- 0,2 | wody -

- 1,51 spirytusu -

Przydatne akcesoria:
gasiorek

Etapy przyrzadzania:

1. Do gasiorka wrzuci¢ gruszki pozbawione szyputek i ogonkdw, pokrojone w kostke ze
skorka i pestkami oraz przyprawy. Zalac spirytusem wymieszanym z wodka i odstawic
w ciepte miejsce na 6 miesiecy. po tym czasie zla¢ nalew spirytusowy. Owoce zasypac
cukrem i trzymadé, az sie rozpusci. Powstaty syrop zla¢, a owoce mocno wygnies¢ przez
ptétno. Wycisniety sok doda¢ do syropu i potaczy¢ go z nalewem spirytusowym.
Nalewke przefiltrowaé¢ i rozla¢ do butelek. Przechowywac¢ co najmniej pét roku w
ciemnym miejscu.

Strona 1/1



