Satatka jajeczno- ziemniaczana

Przepis dodany przez uzytkownika ankal1984

satatka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 4 ziemniaki -

- 3 jajka -

- 2 cebule -

- s0l, pieprz, cukier -

- 15 dag kwasnych jabtek (lub kwaszonych ogdérkéw) -
- 3 tyzki oliwy lub oleju -

- tyzka octu -

- pot peczka koperku -

- tyzka musztardy -

Etapy przyrzadzania:

1.

1. ugotuj ziemniaki i pokréj je w kostke. Obrane cebule posiekaj, przelej wrzatkiem,
osgcz, skrop octem. Jabtka (lub ogorki) obierz i pokrdj w kostke, tak jak ziemniaki.

2. Potacz sktadniki, wlej oliwe i ocet, dodaj musztarde. Przypraw cato$¢ do smaku,
wymieszaj.

3. ngotuj na twardo jajka, ostudz, obierz, drobno posiekaj. Koperek umyj, osacz i
posiekaj.

4. Czesci jajek koperku wymieszaj ze sktadnikami satatki, a czescig posyp jg grubo po
wierzchu. Odstaw satatke na okoto p6t godziny w chtodne miejsce.
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