Tort Brzoskwineczka

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszny torcik brzoskwiniowy

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- Masa brzoskwniowa: -

- puszka brzoskwin -

- 1,5 tyzki zelatyny -

- 2 serki homoganizowane waniliowe (2x25 dag) -
- 2 z6ttka -

- 3 tyzki cukru pudru -

- 200 ml Smietany 30% -

- Ponadto: -

- ok. 35 dag podtuznych biszkoptow -
- 1 galaretka pomaranczowa -

- 2 galaretki cytrynowe -

Etapy przyrzadzania:

1.

Brzoskwinie osgczy¢ z zalewy. 2 potdwki odtozy¢ do dekoracji, a pozostate brzoskwinie
pokroi¢ w paski. Syrop z brzoskwin wykorzysta¢ do nasaczenia biszkoptéw. Spdd i boki
sredniej wielkosci tortownicy (o $rednicy 23-25 cm) wytozy¢ nasgczonymi biszkoptami.

Zelatyne rozpuscié¢ w 4 tyzkach goracej wody i ostudzic.

Serki homogenizowane utrze¢ z zéttkami i 2 tyzkami cukru pudru. Schtodzong $mietane
ubi¢ z 1 tyzka cukru pudru i doda¢ do masy serowej i delikatnie zmiksowaé. Nastepnie
do masy dodac¢ pokrojone brzoskwinie i ostudzong zelatyne. Delikatnie wymieszac.
Gotowg mase brzoskwiniowg wyla¢ do tortownicy wytozonej biszkoptami. Wierzch tortu
udekorowac odtozonymi potdwkami brzoskwin i pozostatymi biszkoptami. Wtozy¢ do
lodéwki na okoto 30 minut.

Galaretke pomaranczowq rozpuscic w 1 szklance goracej wody. Ostudzi¢ i tezejaca
galaretka zala¢ wierzch tortu. Wtozy¢ do lodéwki na okoto 30 minut.

Galaretki cytrynowe rozpuscic w okoto 2 &#189; szklanki goracej wody. Ostudzi¢ i

tezejacq galaretke cytrynowag wyla¢ na galaretke pomaranczowg. Catos$¢ schiodzi¢c w
lodowce.
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