Ciasto karmelowe

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Prawie jak batonik;)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 7 paczek herbatnikéw (7x10 dag) -

- 1 puszka melka skondensowanego stodzonego -
-1/2 | mleka -

- 2 budynie waniliowe -

- 10 dag masta -

- 200 ml $mietany 30% -

- 1 opakowanie bitej Smieteany w proszku Sniezka -
- wiorki kokosowe -

Etapy przyrzadzania:

1.

Na forme o wymiarach 25 na 36 cm wykladamy herbatniki.

Puszke mleka wkladamy do garnka, zalewamy zimng woda i gotujemy 2 godziny.
Podczas gotowania do garnka z puszkg dolewamy wode, tak aby byta zakryta wodg. Po
okoto 15 minutach otwieramy puszke i karmel wlewamy na warstwe herbatnikow.
Nastepnie na karmelu ukladamy kolejng warstwe herbatnikow. Dociskamy.

1 &#189; szklanki mleka zagotowujemy. W pozostatym mleku mieszamy budynie
waniliowe i cato$¢ wlewamy do gotujgcego sie mleka. Moment gotujemy i do gorgcego
budyniu dodajemy masto i mieszamy tyzka. Gorgcg mase wylewamy na herbatniki, a na
nig wykladamy ostatnig juz warstwe herbatnikéw.

Do schtodzonej Smietany wsypujemy bitg Smietane w proszku i ubijamy. Ubitg $mietane
wylewamy na warstwe herbatnikow. Wierzch ciasta posypujemy wiorkami kokosowymi.
Chlodzimy w loddéwce.
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