Plamy - sprzatanie w kuchni
Dodany przez patryshia

- Zlewozmywaki ze stqli nierdzewnej trzeba czesto wyciera¢ suchag
$cierka, bo woda moze zostawi¢ na ich powierzchni trudne do usuniecia
plamy. Gdy juz powstanga, trzeba je potrakktowac cieplym roztworem
octu.

- Baterie nad zlewozmywakami po wyczyszczeniu specjalnym srodkiem
mozna przetrzec sokium z cytryny, aby byty Isniace.

- Naczyn ze szkia zaroodpornego nie wolno szorowac proszkiem, nawet
najdelikatniejszym. Najlepiej] &odmoczy¢& sSlady po przypalonej
potrawie w wodzie z detergentem i umy¢ miekkim zmywqczkiem.

- Garnki aluminiowe myje sip odpowiednimi srodkami lub proszkiem do
zebow wymieszanym 2z octem na gesta paste. Nastppnie bardzo
dokladnie myje sie i sptukuje.

- Ruszty, na ktorych stawia sie garnki z potrawami na kuchence gazowej
/takze w piekarniku/, trzeba namoczy¢ na kilka godzin w cieptej wodzie
z detergentem, a potem wyszorowac ryzowq szczotka. Sptuka¢ woda z
octem, wysuszy¢ i wlozy¢ na miejsce.

- Brytafanny i patelnie nalezy jeszcze ciepte posypac gruboziarnista sola
i oczyscic /ile sie da/ zwilzonym papierem. Nastppnie zala¢ letnig woda
z detergentem i gdy przypalenia sie odmocza, umy¢ ostrym
zmywaczkiem /oczywiscie, jesli nie sq pokryte teflonem/.

- W piekarniku wszelkie zabrudzenia posypujemy na s$wiezo solg i
wycieramy papierem. Gdy ostygnie, szorujumy ostrym proszkiem,
obficie sptukujac. W sprzedazy bywaja srodki do czyszczenia przypalen
w bardzo wygodnej postaci aerozolu. Warto zaopatrzyc sie w nie, jesli
czesto korzystamy z piekarnika.

- Emaliowane zlewozmywaki ftatwo sie rysuja. Umyte goraca wodq z
dodatkiem detergentu /$rodek do zmywania naczyn/ i obficie splukane
po kazdym uzyciu, a nastepnie wytozone ochronna kratka plastykowa
/do kupienia w sklepach z artykutami gospodarstwa domowugo/ dtuzej
beda jak nowe.
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